
Mini burguer de costilla ibérica deshuesada a baja
temperatura y en parrilla con reducción secreta y lluvia de
piña de pino.

HAMBURGUESERÍA COLAGÓN
S. BURGUINO PORCINO DEBAJO DE UN PINO

Tartaleta de boletus con crema de queso y nata.

CAFÉ CASTILLA
SAN SABALETUS

Crujiente de pasta wonton, buñuelo del mar relleno,
tartar de langostino y toque secreto

BAR LA TAPITA
ESPÍRITU DE SATANÁS

Casas del Tratado, s/n- 47100 Tordesillas (Valladolid) - Teléfono 983 77 10 67 - Email: turismo@tordesillas.net

Pan brioche de rabo de toro desmigado con mayo de
kimchi y cilantro.

POR FIN CAFÉ
EL BRIOCHE DE SAN PÍO

Pimiento de piquillo, calamar, hierbas aromáticas y
crujiente de pan panko.

MESÓN VALDERREY
EL BOCADO DE SAN MATEO “CÓMELE QUE
TE VEO”

Cono de cabeza asada de cerdo.

PIZZERÍA GIOVANETO
SAN RAÚL



Churro de gambas al ajillo con mahonesa roja y negra.

BAR EL ESCUDO
SAN ZENÓN TE LA COMES DE UN TIRÓN

Carne marinada en especias aromáticas sobre una base
de corteza de trigo.

MESÓN SAN ANTOLÍN
SANTA GENOVEVA, PARA QUE COMAS Y
BEBAS

Salchicha blanca de cerdo casera, acompañada de puré
de patata y un toque de mostaza antigua.

BAR PLAZA MAYOR
SAN LUIS

Trampantojo de helado elaborado con pollo especiado,
queso, leche y pan acompañado con mahonesa de adobo.

HELADERÍA BAONZA
SAN MAGNO

Tosta de pan brioche con mousse de foie, compota de
castañas, mahonesa de boletus, reducción de vermut y
crujiente de pato

RESTAURANTE VIKI
SANTA JUANA CAZADORA

Casas del Tratado, s/n- 47100 Tordesillas (Valladolid) - Teléfono 983 77 10 67 - Email: turismo@tordesillas.net

Brocheta de solomillo ibérico cubierto con láminas de
bacón, bañado en salsa de pimienta, acompañado con
brócoli y flor de tomate de guarnición.

MESÓN DON PANCHO
EL BOCADO DE SAN MIGUEL



Croqueta de pollo escabechado con base de fideos.

BAR CENTRO DE DÍA
SAN CROQUETÓN

Casas del Tratado, s/n- 47100 Tordesillas (Valladolid) - Teléfono 983 77 10 67 - Email: turismo@tordesillas.net

Mini burguer de pulpo y puré de patata.

SEROS CAFÉ Y COPAS
EL BOCADO DE SAN PULPÍN

Guiso de mano de cerdo con boletus envuelto en pasta
brick y horneado con salsa agridulce de naranja.

PARADOR DE TORDESILLAS
MANO DE SANTO

Codillo de cerdo sobre parmentier al ajoarriero.

RESTAURANTE FIGÓN
¡QUÉ RICO SAN CODILLO!

ESTABLECIMIENTO GANADOR DE LA EDICIÓN ANTERIOR

Esfera de morcilla con infusión de mango y crujiente de
avellana.

RESTAURANTE DÑA. CARMEN
SANTA MORCILLA Y SAN MANGO

Óvalo de turresilano con tierra de chocolate negro y
crujiente de maiz.

RESTAURANTE LOS TOREROS
SAN TURRESILANO


